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Kromet - 65 lat tradycji - historia

Fabryka Maszyn i Urzadzen Gastronomicznych KROMET jest
znana na rynku gastronomicznym juz prawie 65 lat. Wpisata sig
na state w pamieé nie tylko wsrdd klientéw firmy, ale réwniez
wsrod mieszkancow Krosna Odrzanskiego, gdzie znajduje sie
jej siedziba. Wiele pokolen ksztatcito sie i udoskonalato swoje
umiejetnosci pod okiem wyspecjalizowanych fachowcoéw.

Linia ta ciggle byta udoskonalana i w roku 2004 zostat
zaprezentowany jej nowy designe.

0d tego czasu mineto ponad dwadziescia lat rozwoju linii
700. Codzienna praca z naszymi klientami, nasze korekty i
udoskonalenia, ktére na biezgco wprowadziliSmy znalazty
odzwierciedlenie w nowej konstrukcji. Mamy przyjemnos¢
zaprezentowac Panstwu naszg nowa linie.
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Produkcja gastronomicznych
rozpoczeta sie w roku 1957, natomiast pierwsza linia ciggu

gastronomicznego zostata zaprezentowana w 1998 roku.

Linia 700 Professional

Linia 700 Professional to przede wszystkim lata doswiadczenia
potagczone z  nowoczesnym  unikalnym  designem.
Zaproponowane rozwigzania konstrukcyjne sprawiaja, ze
bez zawahania jesteSmy w stanie poleci¢ nasze urzadzenia
najbardziej wymagajgcym klientom. Szeroka gama produktowa,
najwyzsze standardy higieniczne potgczone z rozwigzaniami
wptywajacymi na ergonomie pracy oraz ze zwigkszonymi
parametrami eksploatacyjnymi — to miedzy innymi gtéwne
cechy naszej nowe; linii.



Projekt Technologiczny
Kromet i wspotpraca z biurami projektowymi

Kazdy kto planuje otwarcie lokalu gastronomicznego musi zaczg¢ od przygotowania projektu technologicznego kuchni.

Wszystkie  produkowane przez nas
urzgdzenia moga pracowaé¢ w roznej
konfiguracji — od matych zestawéw do
Kromet od wielu lat $cisle wspotpracuje z inwestorami oraz catych, rozbudowanych linii.
biurami projektowymi, proponujgc im innowacyjne rozwigzania
ktére mozna wprowadzi¢ w planowanych inwestycjach

gastronomicznych.

Dzieki tej wieloletniej wspdtpracy nasi
konstruktorzy i technolodzy ciggle doskonalg o :
swoje umiejetnos¢ co pozwolito nam osiggna¢ ! e = - - : i . : Doswiadczenia, jakie wynosimy z kazdej realizacji wdrazamy w kolejnych projektach, a
najwyzszy poziom oferowanych urzadzen - pod T LY, - wiedze i doswiadczenia przekazujemy klientom i biurom projektowym. Oferujemy pomoc w
wzgledem jakosci, innowacyjnosci i trwatosci. i . ‘ wykonaniu i przygotowaniu projektu technologicznego wraz z catg niezbedng dokumentacija,

m.in. wykonanie rzutéw lokalu wraz z ich opisem czy tez opracowanie dokumentacji GHP/

© GMP oraz HACCP.
Kromel
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KUCHNIE

Kuchnie stanowig podstawowe
urzadzenia termiczne, ktérych
wszechstronne zastosowanie

spetni potrzeby kazdej gastronomii.
Smazenie, grillowanie, gotowanie czy
podgrzewanie to czynnosci, ktére w
oczywisty sposob kojarzg nam

sie z kuchnia.

W naszym asortymencie znajduja
sie urzadzenia o zréznicowanych
zrodtach grzania, dopasowanie do
specyfiki lokalu pozwoli osiggna¢
zaktadang jakos¢ potraw czy
zoptymalizowa¢ food cost. Wsparcie
przy podejmowaniu tej decyz;ji
zapewnig specjalisci z Krometu oraz
nasi partnerzy handlowi.




Kuchnie Gazowe

ergonomia technologia

Zastosowane wanny ociekowe Potezne dwukoronowe palniki

independent drip tubs - niezalezne
od siebie, co zapewnia wysoka

PowerFire - zapewniajgce
réwnomierne i szybkie
higiene pracy i fatwos¢ podgrzewanie naczyn.

czyszczenia

design
i jako§é
Kuchnie Gazowe wykonane

z wysokogatunkowe;j stali
nierdzewnej AlSI 304.

funkcjonalnosé

Kuchnia moze by¢ potaczona
z piekarnikiem w opcji

z drzwiami przeszklonymi
Szeroki wybor akcesoridw.




Kuchnie Gazowe

7SB.KG-4.S.D

Kuchnie gazowe charakteryzujgce sie
palnikami  dwukoronowymi FirePower o
réznych mocach 4,5 kW, 7,5 kW i 9 kW.
Wyposazone sg w pojedyncze i niezalezne
ruszta, co utatwia ich czyszczenie . Zaréwno
palniki jak i ruszta wykonane sg z zeliwa,
odporne na wysoka temperature.

Cechy wspalne:

7SB.KG/1-800.S.D

Kuchnie gazowe z ptytg grzewcza o grubosci
12 mm zapewniajgcg réznorodny rozktad
temperatur oraz dtugie utrzymanie ciepta po
wytgczeniu urzadzenia. Powierzchnia ptyty
jest chromowana , co utatwia utrzymanie
czystosci oraz zachowanie higieny pracy.
Jest odporna na dziatanie réznych czynnikéw,
takich jak korozje, sole, kwasy itp. Jej gtadka
i duza powierzchnia pozwala na zastosowanie
garnkéw o dowolnej srednicy i swobodne ich
przesuwanie.

We wszystkich urzadzeniach zastosowane duze, czytelne pokretta do sterowania urzgdzeniem. Sg zabezpieczone wokét

pierscieniem AntiCap, ktéry uniemozliwia dostawanie sie zabrudzen do wnetrza urzadzenia. Staty ptomien palnika

pilotujgcego, umozliwia utrzymanie urzadzenia w petnej gotowosci do wznowienia pracy na petnym lub zredukowanym

ptomieniu.

We wszystkich kuchniach gazowych zastosowane zabezpieczenie przeciwwyptywowe gazu.

Kuchnie Elektryczne

Kuchnie elektryczne

We wszystkich kuchniach elektrycznych
zastosowane zostaty ptyty szybkogrzejne
QuickHeat , kazda o mocy 2,6 kW i srednicy
220 mm. Ptyty umozliwiajg szybkie i efektywne
nagrzewanie naczyn. Moc ptyt regulowana
jest 6-cio pozycyjnym przetgcznikiem, co
pozwalana na regulowanie mocy dostosowane
do potrzeb uzytkownika.

Kuchnie ceramiczne

Ptaska i gtadka powierzchnia umozliwia
swobodne  przesuwanie garnkéw oraz
utrzymanie urzadzenia w czystosci. Niezwykty
komfort uzytkowania dzieki szybkiej i ptynnej
reakcji na zmiane nastawy temperatury.
Zastosowane pola o ré6znej mocy i wielkosci.

Najwazniejsze cechy kuchni indukcyjnych:

Dzieki duzej sprawnosci pol indukcyjnych mozliwe
jest szybkie przygotowanie potraw. Bezpieczny
system grzewczy Safelnduction - pole indukcyjne
nagrzewa tylko umieszczone na nim naczynie. Pola
grzewcze wyposazone w czujniki temperatury,
zabezpiecza to urzadzenie przed uszkodzeniem
w momencie potozenia na ptycie roboczej
garnka bez wsadu. W kuchniach indukcyjnych
zastosowany filtr przeciw ttuszczowy, ktory
uniemozliwia przedostawanie sie do uktadu
chtodzgcego generatora indukcyjnego pytow i
tluszczu. Filtr jest tatwo demontowany, wykonany
ze stali nierdzewnej - bez problemu mozna go my¢
w zmywarce. Generator renomowanej europejskiej
firmy gwarantujgcy wysoka jako$é generatora
indukcyjnego, co przektada sie na jego dtuga
zywotnosc¢.

Urzadzenia wykonane sg z wysokogatunkowej stali nierdzewnej AISI 304 wykofczone metoda Brushed Surface.

ROZNE WARIANTY 0 DOPASOWANE DO TWOICH POTRZEB
Dostepne réwniez z :
w wariancie 2/4/6
palnikowych.

DBALOSC O HIGIENE

ROZNE KONFIGURACJE
Kuchnie gazowe i elektryczne dostepne w konfiguracjach: z
piekarnikiem, na podstawie szkieletowej lub szafkowe;.




Kuchnie gazowe i elektryczne Kuchnie gazowe i elektryczne

Z piekarnikami Z piekarnikami

7SB.KG-4/PE-2 7SB.KE-4/PE-2 7SB.KE-4C/PE-2

Kuchnie gazowe i elektryczne wystepujg w réznych kombinacjach. Mozliwo$¢é doboru piekarnikéw elektrycznych i
gazowych o réznorodnej mocy, wielkosci i parametrach. Wszystkie piekarniki posiadajg higieniczng komore, wykonanag
z wysokogatunkowej stali nierdzewnej AlSI 304 o lustrzanym wykonczeniu powierzchni. W piekarnikach w standardzie
zastosowane sg drzwi blaszane. Ich przettoczona blacha wewnetrzna, pozwala na uzyskanie duzej wytrzymatosci
podczas pracy w wysokich temperaturach. Drzwiblaszane sgizolowane termicznie dzieki temu zapewniajg rownomierny
wypiek, przy niskiej stracie ciepta. Istnieje mozliwo$¢ zamiany na drzwi szklane, w ktérych zastosowane sg szyby

hartowane pozwalajgce na uzyskanie duzej wytrzymatosci podczas pracy w wysokich temperaturach. Bezpieczenstwo
pracy dzieki nienagrzewajgcym sie uchwytom drzwi.
7SB.KG/1-800/PE-2

Kuchnia z ptytg grzewcza N : L ERGONOMICZNE POKRETLA
gazowa potaczona '
z piekarnikiem elektrycznym,
model 7SB.KG/I-800/PE-2

PRAKTYCZNE | WYGODNE UCHWYTY

Kuchnia gazowa 6-cio palnikowa z piekarnikiem
elektrycznym z szafkg, model 7SB.KG-6/PE-2/SD




FRYTOWNICE

Kromet oferuje szerokg game frytownic
do smazenia na gtebokim oleju.
Frytownice stuzg przede wszystkim do
smazenia frytek. Duza pojemno$é koszy
oraz wysoka moc grzewcza zapewnig

T

szybkie przygotowanie produktéw.
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Frytownice

technologia

réwnomierne nagrzewanie ttuszczu,
oraz zimna strefa w komorze we
frytownicach elektrycznych

intuicyjny
elektroniczny
sterownik

Elektroniczny wyswietlacz
z nastawa temperatury
pozwala na utrzymanie

statej temperatury °
wewnatrz komory oraz dGSIgI’I
jednakowej temperatury
ttuszczu w catej jego

objetosci.

wysoki standard wykonania,
konstrukcja zabezpieczajgca
zaciekanie frytury do wnetrza
urzadzenia, zaokraglone dno
komory pozwalajgce zachowac¢
najwyzszy standard higieny
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Frytownice elektryczne i gazowe

7SB.FE-10f
Frytownice elektryczne

Frytkownice elektryczne wyposazone sg w czytelny i proste
w obstudze sterowniki elektroniczne z mozliwoscig nastawy
temperatury, a takze nastawy minutnika z sygnalizacja
dZzwiekowa. Zastosowany system Independent Safeguards - 3
niezalezne zabezpieczenia, ktére zapewniajg bezpieczenstwo
pracy. Komfort czyszczenia zapewniajg obrotowe elementy
grzejne ( dotyczy wytgcznie modelu 7SBFE-15f oraz 7SB.
FE-2x15f ) oraz zastosowane w konstrukcji frytkownicy
spustu zuzytego oleju.. Szybka reakcja na zmiane nastawy
temperatury, ktérg mozna regulowa¢ w zakresie od 50°do
190°. Zbiorniki frytownic wyposazone w strefe zimng Cool
Zone, ktéra zapobiega spalaniu resztek na dnie komory,co
przeciwdziata zanieczyszczeniu oleju - dzieki temu
minimalizujemy jego zuzucie.

7SB.FE-2x10f
Frytownice elektryczne

ROZNE WARIANTY

nastawne lub na podstawach

Frytownice elektryczne i gazowe

7SB.FE-15f
Frytownice elektryczne

7SB.FG-15f
Frytownica gazowa

7SB.FE-2x15f
Frytownice elektryczne

Frytownice gazowe o pojemnosci komory
15li mocy 11 kW. Higieniczna komora
zbiornika, wykonana z wysokogatunkowe;j
stali nierdzewnej AlISI 304 z zaokraglonymi
krawedziami utatwiajgcymi czyszczenie.
Komfort uzytkowania dzieki szybkiej
reakcji na zmiane nastawy temperatury,
ktora regulowana jest na 7 stopniowej skali
pokretta w zakresie od 115°do 190°. Staty
ptomien palnika pilotujgcego, umozliwia
utrzymanie urzadzenia w petnej gotowosci
do wznowienia pracy na petnym lub
zredukowanym ptomieniu. Zabezpieczenie
przeciwyptywowe gazu - w momencie gdy
palnik zostanie wygaszony zabezpieczenie
odcina doptyw gazu do palnikdw.

ZABEZPIECZENIE
przed przypadkowym
otwarciem
SPUST FRYTURY zaworu spustowego
w tablicy sterowniczej




Podgrzewacze do frytek

7SB.PF-1 7SB.PF-1p
Podgrzewacz do frytek Podgrzewacz do frytek
z promiennikiem

Podgrzewacze to urzadzenia idealne do podtrzymywania wysokiej temperatury suchej zywnosci smazonej na
gtebokim oleju. W ofercie dwa typy podgrzewaczy - standardowy oraz z promiennikiem na podczerwien. Higieniczna
komora zbiornika, wykonana z wysokogatunkowej stali nierdzewnej AISI 304 z zaokraglonymi krawedziami
utatwiajgcymi czyszczenie. W konstrukcji podgrzewacza zastosowany spust wody . Na wyposazeniu kazdego z
podgrzewaczy jest pojemnik GN1/1, perforowany ociekacz na ttuszcz oraz tyzka zgarniajaca.

PERFOROWNY, OCIEKOWY

wktad na frytki

SPUST WODY
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B PLYTY GRILLOWE

Dobra ptyta grillowa cechuje sie rGwnomiernym
rozktadem temperatur, powierzchnig odporna
h-h" na zabrudzenia i niezawodnoscia.

. Chromowana, polerowana powierzchnia oraz
m “ zbiornik na ttuszcz pod ptyta sprawig, ze utrzymanie
+ | r r r ' ' ' - ' ' ' ' ’ . . . - ' w czystosci bedzie duzo prostsze. Spirala

- % ] # £

grzejna wewnatrz modutu grzewczego jest gesto
L] . i - [}

. ‘ ? o . ! 1 . iy .
p ' ’ : - modutu, dzieki czemu uzyskuje sie jednakowg
» | KL
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1_4 ’ 'fﬂ.#c,ﬁ!.’ﬁﬁ S ' temperature na catej powierzchni
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W Liba il )

rozmieszczona na obrzezach, a nie w centrum

- modutu grzewczego; powoduje to rownomierne

smazenie potraw oraz oszczednos¢ energii i czasu.

-
-
-
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Plyty Grillowe

konstrukcja

system AntiCap -
uniemozliwia zaciekanie
wykipin do wnetrza wyrobu

technologia

TwoZone -
dwustrefowa
niezalezna kontrola
temperatury

design

chromowana ptyta
robocza doskonale
prezentuje sie

w kazdej kuchni

|25



Plyty Grillowe Gazowe

7SB.PBG-800GR

7SB.PBG-400G

Grillowe ptyty gazowe wystepujg w réznych kombinacjach
- powierzchnia ryflowana, gtadka badz gatdko-ryflowana.
Urzadzenia te umozliwiajg kontaktowe smazenie potraw.
Ptyty robocze posiadajg powtoke chromowang, polerowang
— rozwigzanie to idealnie sprawdza sie podczas obrébki
termicznej potraw, a jednoczesnie utatwia utrzymanie ptyty
w czystosci. Staty ptomien palnika pozwala na utrzymanie
urzagdzenia w statej gotowosci do pracy. Zastosowany kat
pochylenia ptyty zapewnia odprowadzenie nadmiaru ttuszczu
z obrabianych produktéw specjalnymi otworami do szufladki,
w ktdrej te ttuszcze sie gromadza. Dodatkowa higiene pracy
zapewnia ostona zamontowana wokdt powierzchni roboczej
co pozwala na utrzymanie czystosci wokot urzadzenia.

7SB.PBG-400R

ROZNE WARIANTY

Ptyty grillowe wystepuja w trzech réznych

wariantach: gtadkich, ryflowanych
oraz gtadko-ryflowanych

Plyty Grillowe Elektryczne

7SB.PBE-600GR

7SB.PBE-400G

Elektryczne ptyty grillowe wystepujg podobnie w réznych
kombinacjach - powierzchnia ryflowana, gtadka badz
gatdko-ryflowana. Urzgdzenia te umozliwiajg kontaktowe
smazenie potraw. Komfort uzytkowania dzieki szybkiej
reakcji na zmiane nastawy temperatury, ktéra regulowana
jest w zakresie od 50°do 300°. Duze, czytelne pokretta
do sterowania urzadzeniem. Zabezpieczone wokot
pierscieniem AntiCap, ktéry uniemozliwia dostawanie
sie zabrudzen do wnetrza urzadzenia. Zastosowany kat
pochylenia ptyty zapewnia odprowadzenie nadmiaru
ttuszczu z obrabianych produktéw specjalnymi otworami
do szufladki, w ktérej te ttuszcze sie gromadza.
Dodatkowa higiene pracy zapewnia ostona zamontowana
wokoét powierzchni roboczej co pozwala na utrzymanie
czystosci wokot urzadzenia.

7SB.PBE-400R

CHROMOWANA PLYTA
(lustrzana)

ERGONOMICZNE POJEMNIKI
na ttuszcz i odpadki
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DLACZEGO KROMET

| LINIA 700 PROJEKTOWA?

poparta ponad 60-cio letnim

doswiadczeniem.
mozliwos¢ 24 miesieczne;
gwarancji

4

Wsparcie projektowe,
techniczne oraz handlowe
. od poczatku inwestycji

0.

7 Wysoka jakosc¢ urzadzen

Produkcja
zlokalizowana
w Polsce.

Sie¢
serwisowa
w catej Polsce

Opieka
i konsultacje
posprzedazowe
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Grille Lawowe

Urzadzenia przeznaczone sg do stosowania
profesjonalnego uzytku w zaktadach
zbiorowego zywienia. Stuzg do obrdbki
termicznej zywnosci w procesie opiekania
bez uzycia ttuszczow.

Swietnie sprawdza sie jako wyposazanie
punktéw matej gastronomii, baréw,
restauracji oraz innych zaktadéw
zbiorowego zywienia.




Grille elektryczne i gazowe

technologia

Special resistance - elementy
grzejne wykonane ze specjalnej
stali stanowigce jednoczesnie
ruszt

design

Urzadzenie posiada
ponadczasowe
wzornictwo -
wykonane jest ze
stali nierdzewnej
wykonczonej
metoda Brushed
Surface, dzieki
czemu doskonale
komponuje sie w
kazdym wnetrzu

funkcjonalnosé

ergonomiczne
pokretta z
pierscieniem
AntiCap
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Grille gazowe

W gazowych grillach wykorzystujemy
kamienie lawowe. Dzigeki specjalnym
wtasciwoscia kamieni, temperatura
rozprowadzana jest pod catym rusztem,
co sprawia, ze przygotowywane potrawy
sg rébwnomiernie wypieczone. Zachowany
komfort pracy dzieki nierdzewnemu
oraz regulowanemu rusztowi. Nadmiar
ttuszczéw z potraw odprowadzany jest do
specjalnej szufladki.

7SB.0GL-400 7SB.0GL-800

Grille elektryczne

Grille elektryczne - grille wodne -
wyposazone zostaty w elementy grzejne
Special resistance, ktére jednoczesnie
stanowig ruszt do przygotowywania
potraw. Wykonane ze specjalnej stali
uniemozliwiajgce przywieranie potraw. Pod
rusztem zastosowany zbiornik na wode,

ktéry ma za zadanie gromadzenie na wodzie

wytapianego ttuszczu co uniemozliwia
jego spalenie. Dzieki wytwarzanej parze
przygotowywane potrawy sg soczyste i 7SB.EGW-400 oraz 7SB.EGW-800
kruche. Grill Wodny

Zdjecie: Restauracja Amis
Warszawa 2020

KONSTRUKCJA RUSZTU
uniemozliwiajaca spalanie

wytapiajgcego ttuszczu
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Kotly Warzelne

Kotty warzelne nie tylko majg utatwic
prace na kuchni ale réwniez zaoszczedzié
czas i zoptymalizowac koszty. Inwestycja

ta zwrdci sie bardzo szybko kiedy

#
potrzebujemy przygotowac i wydac zupe
w duzej ilosci w krétkim czasie. Grzanie =
posrednie pozwoli czu¢ sie bezpiecznie

i unikng¢ przypalen, a wysoki standard

Kty

-

wykonania i najlepsze komponenty
dostepne na rynku sprawia,
ze bedzie to zakup na dtugie lata.
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Kotly warzelne

Kociot Warzelny Kociot Warzelny
elektryczny gazowy

7SB.BEK-80/AN 7SB.BGK-80

W lini 7SB oferujemy 3 rodzaje kottéw warzelny: gazowy, elektryczny oraz elektryczny z funkcja
automatycznego napetniania przestrzeni miedzyptaszczowej. System automatycznego napetniania,
tworzy specjalnie zaprojektowany czujnik, zamontowany w przestrzeni miedzyptaszczowej, ktéry ma za
zadanie pilnowa¢ poziomu wody. W przypadku spadku poziomu wody, kociot automatycznie uzupetnia wode
miedzy ptaszczami, zapewniajgc ciggtos¢ pracy bez ingerencji obstugi kuchni. W kottach zastosowany jest
posredni system grzania, ktéry uniemozliwia przypalanie przygotowywanych potraw, dzigki konstrukcji
podwdéjnych ptaszczy miedzy ktérymi podczas pracy znajduje sie para pod cisnieniem i podwyzszonej
temperaturze co sprawia, ze podgrzewanie zawartosci kotta przebiega dynamicznie. Zamontowana bateria
z funkcjg Twist, umozliwia bezproblemowe otwieranie pokrywy kotta.. Pokrywy kottéw wykonane sg z
dwéch przettoczonych elementdéw, tworzac izolacje termiczng, dzieki ktérej ograniczane sg straty ciepta.
Duze zawory spustowe renomowanej europejskiej firmy, zapewniajg sprawne i bezproblemowe opréznianie
zawartosci kottow.

NIEZAWODNE ZAWORY SPUSTOWE

Zdjecie: Restauracja Fromazeria
Poznan 2020
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Patelnie przechylne

Patelnie firmy Kromet pozwalaja
na przygotowanie bardzo duzej
liczby dan w krotkim czasie,

w nieporownywalnie prostszy
sposob niz na

tradycyjnych patelniach




Patelnie przechylne Bemary i warniki

Patelnia elektryczna Patelnia gazowa Bemar Urzadzenie do gotowania makaronu

7SB.PE-03 7SB.PTG-03

7SB.BE-1 7SB.EUS-400
Bemary Urzadzenie do gotowania makaronu
Patelnie elektryczna i gazowe wykonane sg z wysokogatunkowej stali nierdzewnej AISI 304 odpornej na korozje, Bemar jest niezbednym urzadzeniem Warniki elektryczne to idealne urzadzenia do
sole, kwasy. Dzieki rownomiernemu rozktadowi temperatury zapewniony jest komfort pracy uzytkownika. Patelnie gastronomicznym. Utrzymanie positkéow gotowania makaronu. Wyposazone w kosze
wyposazone sg w standardzie w wylewke doprowadzajgcag wode. w odpowiedniej temperaturze, perforowane GN 1/3. W szafce zamontowany
zdecydowanie utatwia wydawanie dan. zawoér spustowy. Komfort uzytkowania
Przechyt patelni znacznie utatwia Scigganie potraw, a takze utatwia czyszczenie trudno dostepnych miejsc. W patelniach dzieki szybkiej reakcji na zmiane nastawy
gazowych staty ptomien palnika pilotujgcego, umozliwia utrzymanie urzadzenia w petnej gotowosci do wznowienia Gtéwna zaletg konstrukcji bemaru marki Kromet regulatora mocy.
pracy na petnym lub zredukowanym ptomieniu. Zabezpieczenie przeciwwyptywowe gazu. Komfort odpalania palnika jest stal nierdzewna. Materiat ten zabezpiecza
dzieki zastosowaniu zapalacza piezoelektrycznego. Wysoka sprawnos¢ palnika przektada sie na szybkie podgrzanie urzadzenia przed szkodliwym dziataniem wody,
zawartosci misy. a tym samym przed korozja.

Energooszczednos$é polega na statym
utrzymywaniu potrawy w odpowiedniej
temperaturze, dzieki precyzyjnemu termostatowi.

KOSZE NA WYPOSAZENIU URZADZENIA
DUZY ERGONOMICZNY UCHWYT
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Monoblok

Zaletami monoblokdéw firmy Kromet

sg przede wszystkim najwyzsza

jakos¢ i ergonomia produktow.

To takze elastycznosé producenta,

u ktorego kazdy jest w stanie dobraé
wyposazenie wedtug wtasnych potrzeb.
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echnologia

Wszystkie produkty
tworzymy z najwyzszej
klasy podzespotow.

Do produkcji uzywana
jest wysokogatunkowa
stal nierdzewna

design

Urzadzenie posiada
ponadczasowe
wzornictwo, dzieki
czemu doskonale
komponuje sie w
kazdym wnetrzu
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i
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Podczas tworzenia
monobloku mozna
dobra¢ uktad urzadzen
w sposéb ergonomiczny
przy zachowaniu

petnej higieny.
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KUCHNIE GAZOWE
z palnikami gazowymi

KUCHNIE GAZOWE

z piekarnikiem elektrycznym
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KUCHNIE GAZOWE

z piekarnikiem gazowym

KUCHNIE ELEKTRYCZNE
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KUCHNIE ELEKTRYCZNE
z piekarnikami elektrycznymi

KUCHNIE ELEKTRYCZNE
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KUCHNIE GAZOWE
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Kiomel

KONTAKT Adres
ul. Pocztowa 30
66-600 Krosno Odrzanskie

Telefon
+48 68 383 53 24

E-mail
handlowy@kromet.com.pl

https://www.kromet.com.pl/

Facebook:
DoraMetalGroup
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