Fabryka Maszyn i Urzadzen Gastronomicznych

Kromet Sp. z o.0. R'.n e t ®

66-600 Krosno Odrzanskie

ul. Pocztowa 30, DORA METAL erp

tel: +68 68383 53 24
e-mail: handlowy@kromet.com.pl

Model: 700.FE-10f 400x700x280 [mm]
700.FE-10f/S-400  400x700x900 [mm]
700.FE-10f/T-400  400x700x900 [mm]

Moc 8 kW
Pojemnos$¢ robocza 8 dm’
Czas rozgrzewu frytury od 20 do 190°C 7 min.
Napiecie znamionowe, rodzaj pradu 400V 3N~
Opis:

Frytkownice elektryczne wykonane sg z wysokogatunkowych stali nierdzewnych. Ptyta robocza wykonana ze stali
kwasoodpornej AISI 304 o grubosci # 1,5 mm. Na tablicy czotowe] urzadzenia zainstalowany jest zegar sterujgcy
temperaturg i czasem grzania frytury. Regulacja temperatury w zakresie 50°— 190° C. Zbiornik ze strefg zimna.
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Zdjecie ma charakter poglagdowy, wyréb finalny moze nieznacznie odbiegac od przedstawionego wzoru.
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Tradition and experience
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