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1. Przeznaczenie patelni elektrycznej.

Patelnia elektryczna 900.PE-O5Ex przeznaczonadegirofesjonalnego
uzytku w zaktadach zbiorowegaywienia, barach, restauracjach itp. przez
osoby przeszkolone. Sty do smaenia i pieczenia potraw ggnych, rybnych
oraz sporzdzania SosOw.

Patelnia mge by uzytkowana, jako urgdzenia wolnostagce lub w cagu
technologicznym.

R IN|W ]| P>

Rys.1. Widok ogolny patelni elektrycznej 900.PEXO5E
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2. Charakterystyka techniczna patelni elektryczne,.

Tabela 1. Charakterystyka patelni elektrycznej PED-05EXx

Dane techniczne 900.PE -05Ex
Wysokai¢ 900 mm
Szerokac 900 mm
Dtugos¢ 900 mm
Powierzchnia robocza 0,5’'m
Moc catkowita 12 kW
Masa urzdzenia. 195 kg
Regulac_Ja temperatury pow. o°C - 27%C
roboczej
Napiecie zasilania 3 NPE ~230V/400V 50Hz
Stopier ochrony P21
Klasa zabezpieczenia przef |
porazeniem elektrycznym
Pojemnd¢ robocza misy 80 din

3. Opis techniczny patelni elektrycznej.

Patelnia elektryczna 900.PE-O5Exs.1/ posiada estetycznsylwetlke
wykonary z blach nierdzewnych. €& robocza patelni wsparta jest na nogach
podstawy poz.l. Gidbwnymi egciami patelni elektrycznej jest misa poz.5
wykonana z blachy nierdzewnej, pod sgnmmocowane jest dwaitae grzatek
0 mocy 1000W kada.

W przedniej cgsci patelni znajduje si tablica rozdzielcza poz.4, na
ktorej znajduje si zegar sterugy KR-S6 poz.2. Od gory misa zamykana jest
pokrywa poz.6. Do otwierania pokrywy sty zawiasy sprgone z uchwytem
poz.7. Do podnoszenia i opuszczania misyzasforzyciski poz.3. Wydcznik
znajdupcy sk migdzy przyciskami, oznaczony [ O / | ], glujako wykcznik
gtébwny do wyhczenia lub zajczenia sterownika i mechanizmu podnoszenia
misy.
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4. Instalowanie patelni elektryczne,.

Pateln¢ elektryczm naleey ustawé na twardym podiu w
pomieszczeniu dla niej przeznaczonym. RNaste naley wypoziomowéa
powierzchn¢ misy grzewczej za pomgceegulacji nog.

Pateln¢ nalezy ustawé w miejscu umaliwiajagcym tatwy dostp, co
najmniej od przodu. Od strony tylnej patelni povanznajdowa sie niepalna
{cilana pomieszczenia tgciana majca niepalne wykaczenie powierzchni.
Odlegtas¢ boku patelni odciany niechronionej tjsciany z drewna lub innych
materiatébw tatwopalnych nie me by mniejsza mi 60 cm, a odsciany
chronionej tj. sciany z materialdw tatwopalnych, ale otynkowanejb lu
zabezpieczonej w inny réwna@any sposob nie mniej hB0cm.

Patelnia wyposabna jest w gitki przewdd przydczeniowy z wtyczk
N+PE 3 x 32A, ktéra musi IBypodhczona do gniazda tego samego typu
zasilanego przewodem 5x2,5mhmabezpieczonego wadznikiem instalacyjnym
S301B 20A z wydcznikiem r@nicowopgdowym In = 40A, An = 30mA.

Gniazdo przytaczeniowe musi posiadawazne pomiary skuteczngci
ochrony od porazen elektrycznych.

UWAGA: Nie naley zahcza patelni przy pustej misie oraz polewa
rozgrzanej powierzchni misy zignwoda, gdyz grozi to natychmiastowym
zniszczeniem dna misy.

Podiaczenie patelni do instalacji elektrycznej musi dokonaé¢ osoba
posiadajaca aktualne uprawnienia ,E”.

5. Warunki bezpieczastwa i higieny pracy.

W celu unikn¢cia mazliwosci powstania wypadku poparzenia obstugi
lub poraenia ppdem elektrycznym z powodu nie umgigjego obstugiwania
patelni elektrycznej naky:

e Zaznajomé obstug 2z zasadami prawidiowe] eksploatacji patelni
elektrycznej dla zaktadow zbioroweggwienia na podstawie niniejszej
dokumentacji techniczno ruchowej,

e Zaznajomé obstug z podstawowymi przepisami eksploatacji gazen
elektrycznych, z zasadami bezpiecznej pracy w pszoEeniach
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kuchennych oraz z zasadami udzielania pierwszejopgnw nagtych
wypadkach,

» Zwrac& szczegOla uwag na to, aby ostony elementéw elektrycznych pod
napkciem byly zawsze zakone i przymocowane,

* Przed przysipieniem do naprawy i konserwacji patelni elektrygjzn
bezwzgtdnie odhczy¢ patelng od sieci elektrycznej wygEznikiem
gtdbwnym,

* Nie przystpowa do pracy na ugdzeniu w przypadku stwierdzenia
uszkodzenia elementow grzejnych, elementéw sgeyah lub jakichkolwiek
podzespotow urglzenia. W razie stwierdzenie usterki lub niepraomgtgo
dziatania patelni, bezwzglnie odyczy¢ urzadzenia od sieci i wezwa
serwis.

* Nie dopuszczéa do oblewania lub zmywania patelni elektrycznej
strumieniem wody,

 Napraw urzdzenia powinien dokonywa odpowiednio przeszkolony
pracownik.

6. Instrukcja obstugi patelni elektryczne,.

Przed przysipienie do eksploatacji wdzenia nalgy wnetrze misy
patelni umy cieph wods z dodatkiemsrodkéw mypcych w celu usugtia
srodkéw wytych do zakonserwowania misy. Po umyciu doktadmygtukac

czysh wodg.
Czynnaosci zwigzane z procesem sniznia

Rozpoczynajc smaenie naley do misy patelni nalgy¢
odpowiedna dla wykonywanego procesu §lo ttuszczu, zajczy¢ zasilanie
sterownika za pomagrzehcznika , przedcznik ustawd w pozycji | ustawt na
regulatorze sterggym parametry obrobki zgodnie z posiagigoraktyky i
wiedzz obstugugcego. Za pomar regulatora stergcego mana
zaprogramowé dowolne nastawy temperatury w zakresie 02276 szczeg6ty
w instrukcji regulatora) podnoszenie i opuszczamigy patelni realizuje siza
pomo@g przyciskow.

UWAGA: Przejcznik ,I” ,O” po zakonczonej pracy musi znajdowsasic w
pozycji wylgczonej czyli ,O” wyswietlacz sterownika niéwieci. Podniesienie
misy w celu jej oprénienia jest maliwe jedynie przy podniesionej do pionu
pokrywy misy.

UWAGA: Zakazuje s uzywania patelni, jako ugdzenia do smeenia w
gtebokim ttuszczu, (jako frytkownicy).
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7. Instrukcja konserwacji i remontu.

Przed przysipieniem do konserwacji lub remontu patelni elekitngj
900.PE-05EXx, nalgy bezwzgtdnie wyhczy¢ urzadzenie z sieci.

Konserwacja agta /codzienna/ ugzlzenia polega na usuiu
zanieczyszczeprzez doktadne mycie patelni elektryczeeierka zmoczomn w
cieptej wodzie z dodatkierfrodkow czyszczcych i wytarcie do sucha czyst
scierka.

Konserwaa} okresow patelni elektrycznej naty przeprowadz raz w
mieshcu, podczas ktérej sprawdza:si
» Prawidlowa¢ dziatania poszczegoélnych elementow.

» Jaka¢ przewodu zasilgpego.

Przeghd okresowy dokonaraz w roku. Przegt obejmuje czynnii
zZwigzane z ustaleniem stopnia zguia lub uszkodzenia poszczegolnych
elementow i cgsci urzadzenia.

W zakres remontu kapitalnego wchgdzzynndci wykonane podczas
przeghdu okresowego i remontu lkigego oraz wymiana elementéw
uszkodzonych mechanicznie.

Nalezy zwrdcic uwag: na zuycie takich elementéw jak:

* Sprawng¢ wytacznika ,0” 1”7,

» Elementy grzejne,

» Prawidtowa¢ polaczen przewodow elektrycznych,
o Jaka¢ przewodow elektrycznych,

» Zespot mechanizmu przechytu,

» Stan zegara steygego i instalacji elektrycznej,

» Urzadzenia sterace elementami grzejnymi,

e Zuzycie obudow stalowych,

» Jaka¢ elementdw izolacyjnych,

» Stan pokrg antykorozyjnych.

Konserwaa} ciagta i okresows przeprowadza aytkownik, przegad
okresowy, remont bigcy i kapitalny powinien wykonywa odpowiednio
przeszkolony konserwator lub odpowiedni warsztatmetowo-montaowy.
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8. Pakowanie, tadowanie i transport.

Patelnia elektryczna pakowana jest zgodnie z ogaygcymi normami.
tadowanie patelni nasrodki transportu, roztadowanie oraz przenoszenie
powinno odbywa sie przy pomocy odpowiednich mechanizmdoiwigowych.
Transport powinien odbywasie krytymi srodkami transportu. W czasie
transportu patelnia elektryczna powinna ¢byzabezpieczona przed
przesuwaniem, przewracaniem, silnymi wgseami oraz innymi uszkodzeniami
mechanicznymi.
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9. Wykaz czsci zamiennych.

Tabela 3. Wykaz eg#ci zamiennych do patelni elektrycznej 900.PE-O05Ex

Il::c Nazwa czesci (zespotu) Nr kolejny | Typ lub numer rysunku
1 Sitownik 1 TA1M 330/160
12 Grzejnik kpl. 2 0177-506-0
1 Mikro-wytacznik 3 MM 17
1 Mikro-wytacznik 4 MS 10
1 Termometr oporowy PT500 5 72-18301001-012.0060
1 Sterownik 6 KR-S6
1 Maskownica 7 KR-S6
1 Styk 8 EF10F.1 028 10 10
2 Styk 9 EFO3F.1 028 10 40
2 Przycisk 10 NDTGR/GN 0800027
1 Przetacznik 11 NWS 21 0802060
1 Zasilacz 12 KR-22
1 Stycznik 13 MC-18b
6 Ztgczka jednotorowa 14 ZUG-G-10
1 Ztaczka jednotorowa 15 ZUO0O-10
1 Oprawka bezpiecznika 16 ZUG-G-B
4 Trzymacz 17 KU-1
1 Listwa montazowa 1=300 mm 18 TS-35
4 Dfawnica 19 STM 25x1,5
1 Ogranicznik temperatury 20 55.32574.110
1 Filtr 21 us-3

Powyzsze czsci mozna naby u producenta ugzizenia.

10. Uwagi kaacowe.

Producent  zastrzega sobie prawo zmian  konstrukcljny
niepogarszagych warunkow pracy, bezpiegmtwa i jakdci wyrobu.

Warunki gwarancji podaneasw karcie gwarancyjnej, ktéra stanowi
integralmy cze$¢ niniejszej instrukcji obstugi.
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11. Schemat elektryczny.

Rys.2. Schemat elektryczny 900.PE -05Ex
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INSTRUKCJA OBStUGI
STEROWNIK
TYPU KR-S6

1. Charakterystyka wyrobu

Sterownik typu KR-S6 przewidziany jest do regulaeperatury dla
trzech wykona urzadzen:
Piekarnika [1], frytkownicy [2] | patelni elektryoej [3].

Przy pierwszym wjczeniu do sieci, maiwy jest wybor wykonania —
akceptacja przyciskiem zgizania sterownika. Wybdr wykonania seoby¢
zapisany tylko raz.

Funkcje pomiaru i regulacji temperatury oraz proggaanie czasu pieczenia

zapewnia optymalne warunki obrébki potraw.
Sterownik KR-S6 wspotpracuje z panelem stgyin KR-S6M1.

2. Obstuga.

Sterownik KR-S6 obstugiwany jest za porg@anelu steragego, rys. 3.
Na trojkolorowym wywietlaczu LED wywietlane g informacje dotycgce
czasu, temperatury lub zdafizalarmowych.

Do zmiany nastaw shg przyciski;
- zwigkszanie @ nastawy:

- zmniejszanie E] nastawy:
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UWAGA:

Dla celéw serwisowych w trybie wyglzenia sterownika (stand-by), gliavy jest
podghkd wykonania

I wersji programu (np.: 3tl) — przytrzymanie (ok. 3 s»@ przycisku
gdzie:

3 — oznacza numer wykonania, [3] —patelnia,
u0l — oznacza wergjprogramu.

sygnalizacja wyswietlacz
stanu pracy minutnik / temp.

zmiana nastawy
dét/ goéra

przyciski zataczania

programu

/
/
/
/

wiacznik gtéwny minutnik regulator / termometr

Rys. 1. Wygid panelu sterujcego KR-S6M1.
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WL ACZNIK GEOWNY
Wiaczenie urzdzenia do sieci zasiggej powodujeswiecenie na
@ czerwono diody sygnalizacji stanu pracy fwietlacz
wygaszony) — stastand-by

Zafgczanie sterownika naguje po przytrzymaniu przycisku
wiacznika gtownego przez 3 s. Wgkenie naspuje bezzwiocznie.

MINUTNIK
Informacje dotyczce czasu wyswietlang sv kolorze zielonym.
O Funkcja minutnika stty do odmierzania zaprogramowanego
czasu w zakresie od 0 do 180 minut. Zmiana nastaaliwa
jest rownig w czasie regulaciji.
Ustawienie wartéci 00:00, anuluje funkei minutnika w procesie

sterowania.
TEMPERATURA
Na wyswietlaczu mog by¢ wyswietlane dwa rodzaje temperatur.
@oc Temperatura zadana, swyietlana w kolorze czerwonym (zmiana

nastawy meliwa jest rownie w czasie regulaciji).
Temperatura rzeczywista (mierzona),swietlana jest w kolorze
z0ltym, po przytrzymaniu przycisku ok. 3 s

WL ACZNIK START /STOP
W trybie STOP — wstrzymany jest proces sterowania.
Mozliwa jest konfiguracja pracy sterownika za pomoc
przyciskow funkcyjnych.
Zalgczenie START — uruchamiany jest wybrany
proces sterowania (tryb regulacji).

SYGNALIZACJA STANU PRACY
Dioda czerwona stanu pracy, miga w trakcie rozgwzeWsagniccie
temperatury zadanej sygnalizowane jest sygnatemvickowym, dioda
swieci na state.
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4. Stany alarmowe.

Sygnalizowane stany alarmowe, zabezpiecpeged niewtaciwag
eksploatag urzadzea.

W przypadku nieprawidiowego dziatania (uszkodzeomujnika lub
przekroczenie temperatury dopuszczalnej), sterowrzkchodzi automatycznie
do trybu pracysTOP i wyswietlany jest kod alarmu w kolorze czerwonym.
Stan alarmowy sygnalizowany jestwdc¢kiem przez 30s (tylko wtedy, gdy
sterownik byt w trybie regulacji). Wygtzenie dwicku mazliwe jest przez
nackniecie dowolnego przycisku.

W przypadku zaniku zasilania w czasie trwania procsu, po ponownym
zalaczeniu sterownik uruchamia s¢ w trybie stand-by z krétk g sygnalizacph
dzwiekows.

OPIS ZDARZEN ALARMOWYCH

l.p. Kod alarmu Opis zdarzenia
1. alCl Zwarcie czujnika
2. alCH Przerwa w obwodzie czujnika
3. al-t Przekroczenie temperatury dopuszcza
290°C

5. Dane techniczne.

Pomiar i nastawa temperatury: Piekarnik | Frytkownica] Patelnia
/wyk. 1/ I wyk. 2/ [ wyk. 3/

- zakres nastawy temperatury 20...275°C] 20...200°C| 20...275°C

- temperatura dopuszczalna 300°C 230°C 290°C

- histereza On / Off -5/-3°C -3/-3°C -5/-3°C

- zakres pomiaru temperatury 330°C

- rozdzielczé¢ pomiaru 1°C;

- blagd pomiaru <5°C;

- czas pomiaru temperatury ls
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