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1. Przeznaczenie

Kuchnie elektryczne indukcyjne KE-2i, KE-4i przexzone s do
profesjonalnego aytku w zakladach zbiorowegozywienia przez osoby
przeszkolone. Ska do obrdébkizywnosci termicznepywnaosci w procesie gotowania
I Smaenia potraw.

Kuchnie mog by¢ uzytkowane, jako urgdzenia wolnostace lub w cigu
technologicznym linii 900.

Rys.1. Widok ogdlny kuchni KE-2i

2. Charakterystyka techniczna

Tabela 1. Charakterystyka kuchni elektrycznej ingjrie]

Dane techniczne KE-2i KE-4i
\Wysokas¢ 280mm 280mm
Szerokaé 450 mm 900 mm
Glebokas¢ 900 mm 900 mm
Moc catkowita 10kwW 20kw
Moc phyt 2 x5 kW 4x 5 kW
Masa uradzenia. 44kg 72kg
Napiecie znamionowe i rodz 400V 3N:50Hz 400V 3N:50Hz
pradu
Stopier ochrony IP 22 IP 22
Klasa zabezpieczenia pri | |
porazeniem elektrycznym
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3. Opis techniczny

Kuchnia elektryczna indukcyjna KE-2i rys.1/ wykow@a jest z
wysokogatunkowych blach nierdzewnych co zapewniasoky estetyle i tatwe
utrzymanie urzdzenia w czysti. W plycie gérnej urgdzenia poz.1l znajdujecsi
cze$¢ robocza - plyta ceramiczna poz.2, ktora daje gmagawysokiej, jakdci
powierzchni grzewczych. Na ptycie ceramicznej zopjsie, oznaczone dwa pola o
wymiarach 272x270mm z indukcyjnym modutem mocy 300Razde pole. Pola
posiaday wbudowane czujniki obeckdo garnka, ktére stersj induktorem
zalhczapc pole magnetyczne. Poprawne zadziatanie odbywawsiprzypadku
obecndci garnka crednicy nie mniejszej nig120mm.

Catkowits moc znamionow mozna uzyska dopiero na garnkach g 270mm, ptynna
regulacja mocy w zakresie o&ddo 1006

Na tablicy sterowniczej poz.3 znajdwgic urzadzenia sterownicze, osobno dla
kazdego pola oraz po&tta z zakresami mocy do ptynnej regulacji mocy goz.
Kuchnia posiada modut indukcyjny z ukladem chilodagrzassanie zimnego
powietrza odbywa gido spodu kuchni, a wyptyw cieptego powietrza z kum.
Lampki sygnalizacyjne czerwona poz. 6 oznacza STE&ty induktora stan
awaryjny. Lampka zielona poz.5 sygnalizuje oddawamocy przez induktor.
Mruganie lampki zielonej sygnalizuje brak garnka.

W ostonie dolnej znajduje i filtr do oczyszczenia powietrza wlotowego
chtodzcego modut mocy.

4. Instalowanie

Kuchnk nalezy ustawé na twardym i niepalnym podta w pomieszczeniu dla
niej przeznaczonym, w odlegi@ minimum 50mm od tylnejciany uradzenia.

W dnie kuchni znajduje siwlot do filtra, ktdrego wzadnym wypadku nie
wolno zastawié uniemaliwiajac dostp zimnego powietrza do filtra oraz zesgala
kuchni z innymi urgdzeniami grzewczymi emitygymi gomce powietrze np.
piekarnik, ktére w/w warunki unienbwiaja spetné.

Kuchnia wyposzona jest w gitki przewod przydczeniowy z wtyczk N+Z
3x32A, ktora musi by podhczona do gniazda tego samego typu zasilanego
przewodem 5x4mm2 . Kuchnia KE-2i music¢byabezpieczona wytznikiem
instalacyjnym S303 B 16A z wygznikiem r@nicowo pgdowym na przykiad. firmy
HAGER typ HI 440J. 25A a KE-4i S303 B 32A z wgknikiem r@nicowo
pradowym na przyktad firmy HAGER typ HI 440J. 40A.
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Rys.2. Usytuowanie wieja przewodu do przyéza kuchni KE-2i

Gniazdo przytaczeniowe musi posiadawazne pomiary skuteczndéci ochrony

przed porazeniem elektrycznym i pomiarem oporngci.

Jezeli przewod przyfaczeniowy ulegnie uszkodzeniu, to powinien on By

wymieniony u wytwaorcy lub w specjalistycznym zaktadie naprawczym albo

przez wykwalifikowana osol@ w celu unikniecia zagrazenia.

UWAGA: Podhczenie kuchni do instalacji elektrycznej musi dokorosoba

posiadajca aktualne uprawnienia ,E”.

5.

Warunki bezpieczaistwa i higieny pracy

W celu unikn¢cia mazliwosci powstania wypadku poparzenia obstugizgo

lub poraenia pgdem elektrycznym z powodu nieumigjego obstugiwania kuchni
nalezy:

zaznajomt obstug z zasadami prawidtowej eksploatacji kuchni dlatadé&w
zbiorowegazywienia na podstawie niniejszej dokumentacji teckhno ruchowej,
zaznajomt obstug 2z podstawowymi przepisami eksploatacji gadzen
elektrycznych, z zasadami bezpieczne] pracy w psmomeniach kuchennych
oraz z zasadami udzielania pierwszej pomocy w réiglyypadkach,

podczas pracy uradzenia wytwarzane jest pole magnetyczne w zakresial
srednich, osoby z wbudowanym stymulatorem serca powni zaskgnaé
porady u swojego lekarza i producenta.

podczas pracy uradzenia wytwarzane jest pole magnetyczne, ktore w
garnkach z dtugimi metalowymi uchwytami zakaczonymi ostra krawedzia
moze wytworzy¢ potencjat napiecia sprawiajacego niemite szczypanie w
naskorek.
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na ptycie ceramicznej w strefie gotowania (strefa zZmaczona) nie wolno
umieszcz& zadnych przedmiotow metalowych (ferromagnetycznych)bo
moga one ulec nagrzaniu i spowodow@apoparzenie.

po uzyciu ptyte grzejna nalezy wytaczyé wytacznikiem, czujnik naczynia nie
jest wystarczapcym zabezpieczeniem.

osoby obstugi nosgce piercionki, bransoletki, zegarki i tym podobne
przedmioty powinny uwazaé, poniewa moga Sie nagrzewa, jezeli znajda sie
w strefie gotowania i spowodowé poparzenie.

zwrac& szczeg6lp uwag na to, aby ostony elementéw elektrycznych pod
napkeciem byly zawsze zaklone i przymocowane w miejscu zagmym przez
producenta,

przed przysipieniem do konserwacji i codziennego czyszczeniahhku
elektrycznej bezwzgtinie odhczye kuchne od sieci elektrycznej wyeznikiem
gtébwnym,

nie przystepowaé¢ do pracy na urzmdzeniu w przypadku stwierdzenia
gtebokich rys, peknieé lub odpryskéw piyty ceramicznej, a take uszkodzenia
elementow sterupcych sygnalizacyjnych znajdugcych sk na zewmntrz
urzadzenia i zgtost naprawe tylko w punkcie serwisowym,

nie dopuszczé do oblewania lub zmywania kuchni elektrycznej strunieniem
wody.

Zabrania sie¢ stosowania naczi nieprzeznaczonych do pracy na kuchniach
indukcyjnych i o srednicy mniejszej nz g 120mm i wypukidci dna garnka
>1mm (wkleste)

nie naley pozostawia kuchni bez nadzoru podczas pracygdeenia.

nie naley dopuszczé& do zanieczyszczenia ptyty grzejnej i zalewaniapjgez
wykipiny w szczegélnéci dotyczy tocukru, ktory reaguje z phyt ceramiczyg
powodupc jej nieodwracalne uszkodzenia; ewentualne zalenidz naley
usuwa na biegco.

nie naley wigczat pol grzejnych urgdzenia bez uprzedniego ustawienia na nim
naczynia

Nie ustawi& na ptycie grzewczej naczynia z wsadem o masg&szej nz 25 kg

w kazdej sytuacji spowodowan usterly techniczm nalery bezwzgédnie
wytaczy¢ grzanie elementow oglizy¢ zasilanie elektryczne kuchni i zgtési
uszkodzenie do serwisu

UWAGA: Nalezy bezwzgédnie przestrzegazasad i postanowiezawartych w

niniejszej instrukcji. Do obstugi ugdzenia nie naley dopuszczé& osob
niezaznajomionych z téeig instrukcji.
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6. Instrukcja obstugi.

Po ustawieniu naczynia przystosowanego do pracychrg indukcyjg z
wsadem przeznaczonym do obrébki termicznej,aygb@kretto przekeci¢ w prawo
ustawiagc maksymalg moc induktoraswieci lampka zielona.

Kiedy proces obrébki termicznej g@ghie zadany stan naley pokrettem ustawé moc
podtrzymujca proces obrobki w celu oszminasci energii.

Parametry sm@enia i pieczenia ustawiang ggodnie z wymogami gastronomii i
praktyka na tego typu ugdzeniach.

ZALECANE

/Q\

3\

T

—
N

NIEWSKAZANE

Rys. 3 Przykfad prawidtowego doboru naczynia.

7. Instrukcja konserwacji i remontu

Przed przysipieniem do konserwacji lub remontu kuchni elektngjz
indukcyjnej naley bezwzgédnie wyhczy¢ urzadzenie z sieci.

Konserwacja @jgta /codzienna/ usdlzenia polega na uswgiu
zanieczyszczeprzez doktadne mycie kuchfgierka zmoczon w cieptej wodzie z
dodatkiemsrodkdw czyszcgeych i wytarcie do sucha czysicierka.

Konserwaa} okresowy kuchni indukcyjnej natey przeprowadz raz w miesicu i
nalezy sprawdzt:
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» czystac filtru powietrza, co 2 miegce, przy cigtej eksploatacji co miegt

( filtr znajduje s¢ w ostonie dolnej dogp do niego po odkceniu wketa M5 z

ostony dolnej wg rys.4)

» jakos¢ przewodu zasilagego,

» prawidtowd¢ dziatania poszczegolnych elementéw sterowania.

Przeghd okresowy dokortaraz w roku. Przegtl obejmuje czynnii zwigzane z

ustaleniem stopnia zuycia lub uszkodzenia poszczegdélinych elementéw ¢katz

urzadzenia.

W zakres remontu kapitalnego wchadezynnaci wykonane podczas przedu

okresowego i remontu bigcego oraz wymiana elementdow uszkodzonych

mechanicznie.
Nalezy zwrock uwag: na zuycie takich elementow jak:

* plyte ceramiczy,

* urzgdzenia steruage, jakd¢ elementow izolacyjnych.

* Producent zaleca czyszczenie ptyty ceramicznejgoad@m do czyszczenia piyt
ceramicznych np. prepargdr OK” firmy PPHU ,,OK” lub ,Mr Muscle Cera-
Fix” firmy S.C. Johnson Europlant, a czyszczenmoierownie powierzchni ze
stali szlachetnej preparatedr OK” firmy PPHU ,,OK” lub
.Mr Muscle Cera-Fix” firmy S.C. Johnson Europlant.

« Konserwacg} okresow, przegad okresowy, remont bigcy i kapitalny powinien
wykonywat serwis lub odpowiednio przeszkolony konserwator.
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Kierunek wyciggniecia filtra

Rys.4. Filtr — kierunek demorita

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA
PLYT CERAMICZNYCH

W ZADNYM WYPADKU NIE WOLNO
UZYWAC SRODKOW SZORSTKICH
TAKICH JAK PROSZKI,
OSTRE GABKI, WATA SZKLANA.

Rys.5. Czyszczenie i konserwacja ptyty ceramiczne).
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8.

9.

Tabela 3. Wykaz eg#ci zamiennych do kuchni elektrycznej indukcyjnej .

Pakowanie, fadowanie i transport

Kuchnia elektryczne indukcyjna pakowana jest zgedni obowyzujgcymi
normami. Ladowanie kuchni naodki transportu, roztadowanie oraz przenoszenie
powinno s¢ odbywa przy pomocy odpowiednich mechanizmégwwigowych.
Transport powinien odbywasie krytymi srodkami transportu. W czasie transportu
kuchnia powinna by zabezpieczona przed przesuwaniem, przewracanigmms
wstrzzsami oraz innymi uszkodzeniami mechanicznymi.

Wykaz czesci zamiennych

llos¢

Typ lub numer rysunku

Typ lub numer rysunku

KE-2i/KE4i Nazwa czesci (zespotu) Nr kolejny KE-2i KE-4i

1 Generator 1 78.98120.104-00 78.99140.103-00

1/2 Cewka 2 78.98201.332-00 78.98201.332-00
1 Stycznik 3 MC-22b MC-22b
2 Lampka zielona 4 C0 27500GN C0 27500GN
2 Lampka czerwona 5 C0 27500RD C0 27500RD

2/4 Sterownik LINKnob 6 78.98100.100-00 78.98100.100-00
2 Pokretto 7 0289-000-0 0289-000-0
1 Ptyta ceramiczna 8 78.71000.103-00 78.71000.100-00
1 Filtr 9 us-3 us-3

Wszystkie wymienione g¢Zci zamienne umieszczong 1sa rysunku ,Schemat
rozstrzelony”, ktéry znajduje sha kacu niniejszej instrukcji.

10.

Powyzsze czsci mazna naby u producenta ugzlizenia.

Uwagi koncowe.

Producent zastrzega sobie prawo zmian konstrukclgjmye pogarszagych
warunkow pracy, bezpiecastwa i jak@ci wyrobu.




11

Kuchnia indukcyj@®0.KE-2i/4i

Dokumentacja Techniczno — Ruchowa

11. Schemat.
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WYKAZ PUNKTOW ZBIERANIA ZU ZYTEGO SPRZETU

Operator punktu zbierania Wojewddztwo Miasto Adres punktu zbiorki
ARGO-FILM Lublin lubelskie Lublin 20-231 Lublin ul. Zagbie 62
ARGO-FILM L6dz todzkie tod 90-272 tod ul. Wschodnia 29
ARGO-FILM Mfawa mazowieckie Mtawa 06-500 Miawa ul. Sadowa 14
ARGO-FILM Nadarzyn mazowieckie Nadarzyn 05-830 Naga ul. Pruszkowska 23
ARGO-FILM Tarnéw matopolskie Tarnow 33-100 Tarnéw ul. Fabryczna 7a
ARGO-FILM Wroctaw dolnglaskie Wroctaw 52-015 Wroctaw ul. Krakowska 180
Biosystem S.A. matopolskie Alwernia 32-566 AlwerniaOlszewskiego 25
ECO-CARS Sp. z 0.0. wielkopolskie Po#na 61-362 Pozna ul. Forteczna 14a
EKO-HARPOON L Czgstkoéw Ma- . . L
Oddziat Castkéw Mazowiecki mazowieckie sowiecki 05-152 Czosnéw Gatkéw Mazowiecki 158
EKO-HARPOON lubelskie Rejowiec Fa- | 22-169 Rejowiec Fabryczny ul. Cemento-
Oddziat Rejowiec Fabryczny bryczny wa 20
EKO-PLUS Krakéw matopolskie Krakéw 30-382 Krakéw  ul. Biskuphska 15
EKO-PLUS Sgporkoéw Swietokrzyskie Siporkoéw Sgporkéw, ul. Staszica 9
Ekoren DKE dolnélaskie Olawa ig-ZOO Otawa  Godzikowice, ul. Stalowal
EKO-SORT Slaskie Bielsko-Biata 43-300 Bielsko-Biata ul. Katioka 130
Elektroztom $laskie Slemien 34-323Slemien 561

. kujawsko- . . "
KARAT Elektro Recykling : Lubicz 87-162 Lubicz ul. Taiska 64
pomorskie
KGHM Ecoren S.A. dolnélgskie Rudna 59-305 Rynarcice, Rynarcice 38
LECH-MET doInglaskie Zmigréd 55-14@migrod ul. Kéciuszki 9
MB Recykling Swietokrzyskie Piekoszow 26-065 Piekoszéw |. Caarnowska 56
MK-Tech Electrorecycling S.A kUJaWSkO.' Bydgoszcz 85-880 Bydgoszcz, Ul. Taska 304
pomorskie

P.P.H.U. POLBLUME Zbi-
gniew Miazga

mazowieckie

Gora Kalwaria

05-530 Gora Kalwaria,Adamowicza 4

P.W. BOWI Slaskie Czstochowa 42-202 @stochowa ul. Ogrodowa 64A
1. 30-556 Krakéw ul. Drewniana 6,
PHU EKOPARTNER matopolskie Krakéw 2. Radzikowskiego 37,
3. PoHanki 76-78
Przedsibiorstwo Produkcyjno Kuiawsko-
Handlowo Ustugowe ABBA- oJmorskie Torun 87-100 Tora, ul. Kluczyki 17-21
EKOMED Sp. 7 0. 0. P
PTH Technika Sp. z o.0. $laskie Gliwice 44-102 Gliwice ul. Toszecka 2
SCUSSlIaskie Centrum Utylizacjj $laskie Katowice 40-696 Katowice, ul. Asnyka 32
Serwisownia mazowieckie Warszawa 01-919 WarszaulaWoblczyhska 133
Terra S.A. 16dzkie Tom_aszpw Ma- 97—209 Tomaszow Mazowiecki, ul. Wysoka
zowiecki 61/65;
L Grodzisk Ma- | 05-825 Grodzisk Mazowiecki, ul. Traugutta
Terra S.A. mazowieckie S
zowiecki 42
WELTMAR slaskie Bielsko-Biata 43-300 Bielsko-Biata ul. Podeva3a
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Prawidtowe usuwanie produktu
(zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny)

Oznaczenie umieszczone na produkcie lub w odjwgsh s¢ do niego tekstac
wskazuje,ze produktu po okresiezytkowania lub po utracie cechrytkowych nie

nalezy usuwa& z innymi odpadami. Aby unilkgg szkodliwego wptywu n&rodowi-
sko naturalne i zdrowie ludzi wskutek niekontrolowgo usuwania odpadéw, prp-

w celu promowania ponownegaycia zasobow materialnych jako statej praktyki.
W celu uzyskania informacji na temat miejsca i sjoasbezpiecznego dkrodowi-

skontaktowd sie z punktem sprzedg detalicznej, w ktorej dokonali zakupu pip-
duktu lub organem wtadz lokalnych.

Uzytkownicy w firmach powinni skontaktowsasic ze swoim dostawaci sprawdzt
warunki umowy zakupu. Produktu nie naleusuwa& razem z innymi odpadami kg-
mercjalnymi.

* OPAKOWANIE POWINNO BY € USUWANE ZGODNIE Z OBOWI AZU-
JACYMI PRZEPISAMI



